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DIETKOK - RESTRAURANG - STORKOK - LABORATORIUM




| /O Blixer 2 @

(" VATSKETAT ) C PRAKTISK )

Ingredinser tillséitts enkelt via
tratten i handtaget.

2,9-liters mixerkarl med ett
vatsketatt lock.

(" HYGENISK )

Samtliga delar &r létta ta isér
for en effektiv rengdring.

Blixervinge for ett perfekt
resultat.

" ( UNK )

0

é’ Blixer 2 gor det majligt att
~ bereda mycket sm& portio-
ner, ned fill ca: 100-200 gr.

( KRAFTFULL ) :
Kraftfull motor, 3000 v/m. rObor g coupe I

Perfekt for fina puréer, _
sixr2Q) © @
29L0

soppor eller dressingar.

Levereras med en raffel-
tandad kniv.

_ /' Restaurangkdket

Blixern dr en effektiv och (ann/nj partner | reSZ‘aarangé&éei, | ksket £Br
Lrendiq matlagning, pd Copprestaurangen och &1 minga andra.

* Aptitretare

e Tilllugg

® Zakouskis (ryska
smaratter)

* Mousser

e Kroketter

e Emulsioner

* Tapenade

e Kikdrtspuré

¢ Tarama

* Guacamole

* Pesto

* Ansjovisrora

* Paprikardra

ePerfekt Gven for torra och torkade ingredienser.




Q | korthet:

Méngsidig... 2 maskiner i 1!

* Blixern férenar de bésta egenskaperna hos tvé véilbekanta
matberedare, snabbhacken och mixern. Tack vare Blixerns
unika konstruktion gér det snabbt och létt atttillaga spénnande
for-, huvud- eller efterrétter rik p& smak, férg, vitaminer och
ndring.

Effektiv:

® Det vitsketdta locket, skrapvingen, den specialdesignade
kniven och den stora kapaciteten for flytande beredningar
gor Blixer® fill den idealiska beredaren for tillagning av alla
typer av mixad och flytande kost.

Sdker:

e Sckerhetsbrytarsystemet stannar motorn om locket inte &r
ordentligt fastgjort pa mixerkérlet.

Hygienisk:

e Alla delar som kommer i kontakt med beredningen ér Iéitta
att ta isér och rengdra och i linje med marknadens stréingaste
hygieniska krav.

~ BLIXER®: Ett unikt koncept!

Portioner / maltid:

Blixer 2 &r scrskilt framtagen for
smé volymer, frén ca 100 - 1500 gr
beroende pa vilka ingredienser som
ingar i beredningen.

ﬁ. Malgrupp:

Dietkok, restauranger, storkdk,
laboratorium med flera.

Q Sammanfatining:

Blixern dr snabb, effektiv och enkel att
anvanda! Blixern:s konstruktion underlattar
och utvidgar tillagningsméiligheterna.

/(3 DIETKOKET

robot ¢ coupe’
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LAGAD DIETKOST MED VARIATION!
Forratter - Huvudrdtter - Efterrdtter

Sedan lanseringen 1991 har Blixer-konceptet utveklats i néra samarbete med dietister p& sjukhus och él-
derdomshem vérlden runt. Blixern gor det majligt att tillaga forrétter, huvudrétter och desserter i puréform,
rik p& ndring, férg och smak, for dldre och patienter med svélgproblem. Bilderna visar nagra exempel pa
rékostpuréer, varmritter och desserter. Kontakta oss gérna fér recept eller ytterligare information.




Vi férbehaller oss rétten till att utan férvarning utféra konstruktionséndringar. Informationerna i detta dokument ér inte kontraktsbindande och kan utan férvarning féréndras.

© Réttigheter i alla lander férbehalls ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 416 - 04/2009 - Suédois

2 Hur manga portioner tillagar du?

Portionens vikt
Forratt eller

efterratt gr X
Exempel 80 gr X
Portionens vikt

Huvudratt gr X

300gr X

Exempel

Antal mixade maltider

maltid

10 maltid

Antal mixade maltider

2 Har valjer du rét storlek:

Volym per fil- 100gr 300gr 400 gr
logningstillfélle? - - -

15kg 2kg 2,5kg
Elanslutning, . . . .
1- eller 3-fas? Nej D Ja Nej Nej

500 gr

45kg

maltid
10 maltid
500 gr
3,5kg
Ja Nej Ja

gr

800 gr

gr

3 000 gr
4kg 6kg 6kg 6kg
15kg 20kg 30kg 45kg

Ja Ja Ja Ja

g
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Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer Blixer  Blixer
2 3 4 4-3000 4VV. 5Plus 5VV. 6 6VV. 23 30 45 60
> INDUKTIONSMOTOR Mt mm]
Samtliga modeller levereras med en industriell A B C D
induktionsmotor:
Blixer 2 389 281 210 165
e Kraftfull
® Tyst
e Underhdllsfri
e Driftsciker A -
robot (jcoups”
D IEEI° |l
B C
= Tekniska data Vikt (kg)
VS?:?' Watt Anslutning* Motorblock Kérlets rymd ki']):zz#:r Netto Med embal.
Blixer 2 3000 700 5%331\’28 Polykarbonat 291 22| 14 16
*Finns Gven med andra spanninger.
2 e STANDARD :
ATERFORSALIARE
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TILLVERKAD | FRANKRIKE AV ROBOT-COUPE s.n.c

Forsdljningskontor Sweden :
Box 16, 134 21 Gustavsberg
Tel.: 08/570 339 67 - Fax : 08/570 339 63
Email : robot-coupe@telia.com
Huvudkontor for Frankrike, samt for internationell

Marknadsféring och export :
Tel.: + 33143988833 -Fax:+ 33143743626
94305 Vincennes Cedex - France
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Maskinerna 6verensstdmmer :

* Med fsljande europeiska direktiv och
nationella lagstiftningar som inférlivar
dessa direktiv : 98/37/ EEG, 73/23/
EEG, 89/336/ EEG, 89/109/ EEG,
2002/72/ EEG

* Med fsljande harmoniserad europeisk
standard samt standard om sakerhet och
hygien : EN 292 - 1-2, EN 60204-1,
1998, EN 12852.






